
 

Mallas elásticas LOGONET 
 

DIRECTRICES TECNOLÓGICAS 

La materia prima puede moldearse directamente en la malla o puede envolverse previamente en 
una película de colágeno o celulosa durante el proceso de moldeado. Para ello se recomiendan 
aplicadores manuales y automáticos, aunque el proceso de moldeado también puede realizarse 
manualmente. 

 

Diámetro, mm Diámetro recomendado del tubo 
aplicador, mm 

80 70 - 80  
100 90 - 100  
125 110 - 120  
150 130 - 140  
200 190 - 200  
220 210 - 220  

 

El diámetro recomendado del tubo aplicador en la tabla anterior debe considerarse como la 
recomendación del fabricante de la malla, por lo que cada fabricante de productos cárnicos debe 
verificar de forma independiente qué diámetro de la malla atiende a sus necesidades. 

Para el tratamiento térmico se pueden utilizar todas las técnicas culinarias tradicionales, incluido el 
horneado. 

 

LA VIDA ÚTIL Y LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: 
 
Los productos, siempre que la integridad del embalaje original y el cumplimiento de los regímenes 
de temperatura de 5 °C a 23 °C y la humedad relativa no superior al 65%, serán almacenados 
durante 36 meses a partir de la fecha de entrega, con prácticamente ninguna pérdida de sus 
propiedades originales. 

 


